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Link do produktu: https://kopiasklepu.pentagon.pl/noz-santoku-victorinox-swiss-classic-6852317b-p-3941.html

N6z Santoku Victorinox Swiss Classic
6.8523.17B

Cena 199,00 zt

Numer katalogowy 253-148

Kod producenta 6.8523.17B

Kod EAN 7611160019844

Opis produktu

N6z Santoku Victorinox Swiss Classic to to wszechstronne narzedzie kuchenne o ostrzu 17 cm do krojenia miesa, ryb i
warzyw.

Termin Santoku oznacza japonskie podejscie do koncepcji uniwersalnego noza kuchennego, ktéry moze by¢
wykorzystywany do wielu zadan i przygotowania réznego typu potraw.

Cechy noza kuchennego Victorinox Santoku:

Niezwykle uniwersalny profil gwarantujgcy mozliwo$¢ wszechstronnego wykorzystania
Ztobienia w gtowni zapobiegajace przywieraniu do niej krojonych warzyw

Bardzo dobrze sieka, plastruje i kroi w kostke

Wyprodukowany w Szwajcarii néz Santoku z ryflowanym ostrzem

Ergonomiczna rekojes¢ i wyjatkowo ostre ryflowane ostrze

Rekojes¢ z tworzywa TPE

Ostrze ze stali nierdzewnej ma ryflowanie wzdtuz catej krawedzi tnacej, zapobiegajace przywieraniu do niej krojonych
warzyw i mies.

Szeroka gtownia utatwia przenoszenia pokrojonych produktéw do naczyn, moze postuzy¢ takze do rozgniatania czosnku. Duze

gabaryty powoduja, ze Victorinox Santoku Swietnie sprawdzi sie podczas krojenia wiekszych owocéw i warzyw np. kapusty,
arbuza lub cukini.

N6z dla szefa kuchni w ofercie sklepu Kolba.pl

Wysoko usytuowany chwyt chroni ktykcie dtoni przed kontaktem z deska. Rekojes$¢ noza zostata wykonana z tworzywa
TPE.

Dzieki bardzo dobremu wywazeniu, niskiej wadze i specjalnemu ksztattowi néz jest wygodny w uzytkowaniu oraz bedzie
chetnie wykorzystywany przez kazdego mitosnika gotowania.
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