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Ostrzatka automatyczna do nozy THE
EDGE autoSHARP

Cena 24,90 zt

Numer katalogowy 555-000

Kod producenta RMO11

Kod EAN 5906660005711

Opis produktu
The Edge AutoSHARP to innowacyjna ostrzatka do nozy, ktéra automatycznie dostosowuje kat ostrzenia w

zaleznosci od modelu noza. Z ostrzatkg AutoSHARP wyostrzysz i wypolerujesz nie tylko noze kuchenne, ale takze
noze edc, tasaki oraz noze outdoorowe.

Prosta konstrukcja
Osetka ma polimerowa konstrukcje, odporng na uszkodzenia mechaniczne oraz warunki atmosferyczne.
Niewielka bryta oraz minimalny ciezar powodujg, ze pomimo kuchennego przeznaczenia moze nam takze towarzyszy¢ na

kempingu, polowaniu oraz innej aktywnosci, podczas ktérej bedziemy potrzebowac ostrego noza. Ostrzatka ma
antyposlizgowa podstawe, obustronny chwyt oraz szczeline ostrzaca.

Automatyczny kat ostrzenia

W odréznieniu od klasycznych ostrzatek typu V, w osetce AutoSHARP kat pretéw ostrzacych jest zmienny. Taka
funkcjonalnos¢ uzyskano dzieki zastosowaniu bocznych sprezyn, na ktérych opieraja sie ptytki scierne z weglika
wolframu.

Ostrzatka automatycznie dostosowuje sie do kata krawedzi tnacej, dzieki czemu z jej pomoca mozemy ostrzy¢
réznego rodzaju noze m.in. noze kuchenne, scyzoryki, foldery edc, noze outdoorowe oraz tasaki.

Wielu uzytkownikéw nozy nie zna fabrycznego kata krawedzi tnacej, tutaj z pomoca przychodzi ostrzatka AutoSharp, ktéra
rozwiazuje ten problem oraz szybko i tatwo naprawie stepione ostrze.

Z pomoca osetki mozemy takze ostrzy¢ noze zabkowane, ktére zazwyczaj wymagajg stosowania specjalnej ostrzatki.

Ostrzenie i polerowanie

The Edge AutoSHARP to funkcjonalna ostrzatka, ktéra pozwala nie tylko na naprawe i ostrzenie stepionej krawedzi
tnacej, ale takze na jej wygtadzanie (honowanie).

Ostrzenie wstepne odbywa sie w sposoéb klasyczny tj. po umieszczeniu ostrza w szczelinie ostrzgcej (czubkiem
skierowanym w dét), przeciggamy néz do uzyskania ostrosci.

Kat pomiedzy rekojescig i podtozem ostrzatki powinien wynosi¢ od 15 do 45°. Polerowanie przebiega w podobny sposéb, z tg
réznica, ze czubek ostrza podczas wygtadzania powinien by¢ uniesiony ku gérze.

Zalecany kat pomiedzy ostrzem i podtozem to 15 - 45°. Noze z zagbkowang krawedzig tnaca nalezy ostrzy¢ i polerowac
réwnolegle do podtoza (bez odchylania ostrza w dét lub gére).

Co mozna ostrzy¢?
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