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Ostrzatka diamentowa do nozy THE
EDGE proSHARP 10-30°

Cena 199,00 zt

Numer katalogowy 555-002

Kod producenta RMO021

Kod EAN 5906660005803

Opis produktu

THE EDGE proSHARP 10-30° to diamentowy system ostrzacy, ktéry skonstruowano w celu zapewniania petnej kontroli,
wygody, oraz prawidtowego procesu ostrzenia. Ostrzatke wyposazono w 3 ptytki diamentowe, prowadnice z regulacja kata w
zakresie 10-30° oraz stabilng podstawe z przyssawka. Umozliwia ostrzenie nozy edc, kuchennych, mysliwskich i survivalowych
0 najwyzszym stopniu hartowania.

Nie tylko dla profesjonalistow

System ostrzacy pozwala kazdemu z nas ostrzy¢ noze w sposdb precyzyjny, prawidtowy i wydajny. Wystarczy jedynie
zapoznac sie z instrukcja i zasadg dziatania systemu oraz wygospodarowac¢ nieco wolnego czasu, ktéry poswiecimy na nauke
uzytkowana. Inwestycja zwrdci sie w krétkim czasie i sprawi, ze system THE EDGE proSHARP 10-30° stanie sie jedng ostrzatka,
ktérej bedziemy uzywac do ostrzenia wszystkich naszych nozy. W odréznieniu od wymagajacej wprawy i doswiadczenia
metody ,ostrzenia z reki” system gwarantuje utrzymanie wtasciwego kata. Dlatego mamy pewnos¢, ze ostrzenie
przeprowadzimy w sposéb prawidtowy i wydajny. Dzieki mozliwosci wyboru odpowiedniego kata oraz utrzymywaniu go
podczas szlifowania néz zostaje perfekcyjnie wyostrzony i znacznie diuzej zachowuje wtasciwosci thace. THE EDGE proSHARP
wykorzystuje ptytki diamentowe, ktdére utatwiajg i przyspieszajg ostrzenie nozy z twardej, wysoko hartowanej stali np. CPM-
S30V, M390 oraz D2.

Budowa i dziatanie

System sktada sie z polimerowej 3 ptytek diamentowych, podstawy z przyssawka, ramki z nastawami katowymi (10-30°) oraz
prowadnicy, w ktérej montujemy 1 lub 2 ptytki diamentowe. Dzieki zastosowaniu mocnej przyssawki system mozna solidnie
przytwierdzi¢ do blatu lub stotu. N6z mocujemy w podstawie za pomoca 2 blokowanych ptytek zaopatrzonych w gumowe
naktadki ochronne. Kolejnym krokiem jest umieszczenie ptytki diamentowej (1 lub 2) w sprezynujacym uchwycie prowadnicy
oraz wybdr kata ostrzenia najlepiej pasujgcego do typu, oraz przeznaczenia noza. Polimerowa ramka ma 5 fabrycznie
zdefiniowanych katéw: 10°, 12°, 20°. 25°, 30°. Zmiany kata dokonujemy, umieszczajac pret prowadnicy w wycieciu o
interesujgcym nas kacie. Z uwagi na mozliwo$¢ mocowania w prowadnicy 2 ptytek diamentowych jednoczesnie, proces
szlifowania jest bardziej stabilny i wygodniejszy.

Katy ostrzenia
Ramka ma 5 katéw ostrzenia przeznaczonych do réznego rodzaju nozy:

e 10° - narzedzia do precyzyjnego ciecia,
e 12° - noze do filetowania, noze kuchenne,

e 20°- noze edc, scyzoryki,

e 25° - duze foldery edc, noze mysliwskie, outdoorowe,
e 30° - noze survivalowe, narzedzia do ciezkiej pracy.

tatwo i szybko

W zestawie THE EDGE proSHARP 10-30° znajdujg sie 3 ptytki diamentowe, pozwalajgce na przeprowadzenie
najwazniejszych czynnosci zwigzanych z naprawg, ostrzeniem oraz polerowaniem krawedzi tnacej. Stalowe ptytki z trwatym
nasypem diamentowym zamocowano w polimerowych obudowach. Diament jest twardszy od spieku weglika, dlatego proces
ostrzenia jest tatwy i szybki, i nie wymaga stosowaniu wody lub olejku. Podczas ostrzenia ptytki nie nalezy dociska¢ do ostrza,
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wystarczy wtasny ciezar prowadnicy.
Dostepne gradacje:

¢ Gradacja 240 do naprawy i zmiany profilu krawedzi tnacej,
+ gradacja 600 do nadawania ostrosci roboczej,
e gradacja 1000 do wygtadzania ostrza, oraz szybkiego podostrzania lekko stepionych krawedzi.

Co mozna ostrzy¢?

N6z do miesa

N6z uniwersalny

N6z Santoku uniwersalny

N6z szefa kuchni

Folder (néz sktadany)

N6z z hakiem

Nozyce

Nozyczki

Siekiera

Tasak
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