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Ostrzatka Work Sharp Whetstone

Cena 159,00 zt
Numer katalogowy 009-031

Kod producenta WSBCHWHT-I
Kod EAN 662949040327

Opis produktu

Work Sharp Whetstone to dwustronna ostrzatka ceramiczna, wyposazona w solidng podstawe ze zbiornikiem na wode
oraz dwustopniowe prowadnice katowe.

Kamieh wodny

W Work Sharp Whetstone zastosowano dwustronny kamien wodny o duzych rozmiarach, pozwalajagcy na ostrzenie zaréwno
matych, jak i duzych nozy.

Drobnoziarnisty kamien z tritlenku diglinu (potocznie tlenek glinu) cechuja sie wysoka twardoscia, dlatego nadaje sie
do ostrzenia niemal kazdej stali wykorzystywanej do tworzenia nozy.

Tlenek glinu poza wysoka efektywnoscia jest takze tatwy do czyszczenia. Kamien wodny przed uzytkowaniem i podczas
ostrzenia wymaga namaczania.

Aby przygotowan kamien do pracy wystarczy zanurzy¢ go catkowicie w wodzie i pozostawi¢ na kilka minut lub do momentu, w
ktérym nie tworzg sie juz pecherzyki powietrza.

Wysokie gradacje

Dwustronny kamien ma dwie wysokie gradacje 1000 i 6000. Gradacji 1000 mozemy uzywac do podostrzania lekko
stepionych nozy lub wstepnego polerowania krawedzi.

Gradacja 6000 stuzy do polerowania na tzw. lustro i nadania jej ostatecznej ostrosci. Taka funkcjonalnos$¢ powoduje, ze Work

Sharp Whetstone doskonale sprawdzi sie do ostrzenia japonskich nozy kuchennych oraz precyzyjnego
szlifowania innych narzedzi.

Solidna podstawa

Wraz z kamieniem otrzymujemy polimerowa podstawe, ktéra zapobiega przesuwaniu kamienia podczas
ostrzenia oraz pozwala na state nawadnianie drugiej strony kamienia.

Woda, ktéra gromadzi sie w zbiorniku podstawy, nawilza kamienh oraz powoduje, ze starty materiat tatwiej odchodzi od
kamienia, co wptywa na tatwos¢ i szybkos$¢ czyszczenia.

Wymienne prowadnice katowe

Ostrzatka Work Sharp Whetstone jest wyposazona w prowadnice katowe (mocowane na magnes) o nachyleniu 15° i
17°. Po przytozeniu gtowni noza do prowadnicy wystarczy jedynie rGwnomiernie przeciggna¢ klinge po ptytce ostrzacej pod
statym katem.

To proste i praktyczne utatwienie, powoduje, ze juz po krétkim czasie, technika ostrzenia z reki nie bedzie nam sprawia¢
zadnego kiopotu. Fabrycznie zdefiniowane katy prowadnic 15° i 17° przeznaczone sa do nozy kuchennych, nozy do
filetowania oraz narzedzia do precyzyjnego ciecia.

Po zdemontowaniu prowadnic mozemy oczywiscie ostrzy¢ pod innym, samodzielnie okreslonym katem.
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Co mozna ostrzy¢?

N6z do miesa

N6z uniwersalny

N6z Santoku uniwersalny

N6z szefa kuchni

Folder (n6z sktadany)

N6z z hakiem

Nozyce

Nozyczki

Siekiera

Tasak
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